Fruehlings-Eier-Aufstrich aus der Osterhasenkiiche

Fruehlings-Eier-Aufstrich

Fuhlings - Eier - Aufstrich

Zutaten:

4 hartgekochte Eier,

5 dag Fruhlingszwiebeln,
12 dag Gervalis,

1 Salatgurke,

Salz und Pfeffer,

Zubereitung:

Die hartgekochte Eier schalen und fein hacken. Die Frihlingszwiebeln waschen, putzen,
dunkelgriine Blatter entfernen und die Zwiebeln fein hacken. Nun den Gervais glattriihren und
Eier und Zwiebeln untermengen.

1 Salatgurke schéalen, der Lange nach halbieren, entkernen, kleinwiirfelig schneiden und
untermengen. Mit Salz und Pfeffer pikant abschmecken.
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