
Hefe-Quark- Osterzopf aus der Osterhasenbäckerei

Hefe-Quark- Osterzopf 

200 g. Weizenvollkornmehl, 150 g. Mehl, 50 g. Zucker, 1 Teel. 
Zitronenschale, 1 P. Trockenhefe, 40 g. Margarine, 150 ml Milch, 250 
g. Quark, 50 g Sultaninen 

Zubereitung:
Die Mehle mit Zucker, Zitronenschale und Trockenhefe in eine große 
Schüssel geben. Margarine in lauwarmer Milch auflösen und mit dem 
Quark zu einem geschmeidigen Teig kneten. An einem warmen Ort 
knapp zur doppelten Größe aufgehen lassen. Danach die Sultaninen 
zugeben und den Teig erneut durchkneten. Aus dem Teig drei 30 cm 
lange Rollen formen und einen Zopf daraus flechten. Auf dem mit 
Backpapier ausgelegten Backblech nochmals 20 Minuten aufgehen 
lassen, dann bei 175 Grad etwa 30 Minuten backen. 

Mit freundlicher Unterstützung von www.webkoch.de

http://www.osterseiten.de/rezepte/hefe-quark-osterzopf/home.html 


